
 

 

 

Candle Light Dinner 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Zur Einstimmung ein prickelnder Secco 

 
Marinierte Hirtenkäsecreme mit Paprika, Sesam, 

Oliven, gerösteten Crostini und Blattsalaten 

oder 

Pikantes Süppchen der Saison 

******************************* 
Tranchen vom Roastbeef, rosa gebraten  

mit Rotweinsoße an Kartoffel-Gratin  
und gebratenen Pilzen der Saison 

  
Vegetarische Alternative: 

 
Tagliatelle in Burrata-Kirschtomatensauce 
geröstete Brot-Crumble, Basilikum Pesto  

und Grana Padano 

******************************* 
Créme Brûlée von der Tonkabohne mit 1  Kugel  Sorbet 

 
,  € ..  

 

 
+5,00 €: Menü Service auf Meissner Porzellan 

+15,00 €: Inklusive korrespondierender Getränke 
 



 
 

 

Zur Einstimmung ein prickelnder Secco 

 
Gebeizte Lachsrose auf Kartoffelrösti mit 

Gurkenfrischkäse und Blattsalaten 

oder 

Pikantes Süppchen der Saison 

******************************* 
Saltimbocca von der Hähnchenbrust  

mit Portweinschalotten auf Rahmpolenta 
 

Vegetarische Alternative: 
 

Tagliatelle in Burrata-Kirschtomatensauce 
geröstete Brot-Crumble, Basilikum Pesto  

und Grana Padano 

******************************* 
Zweierlei vom Mousse mit marinierten Beeren 

 
,,  € .. .. 

 
 

+5,00 €: Menü Service auf Meissner Porzellan 

+15,00 €: Inklusive korrespondierender Getränke 
 


